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Carottes rdpées vinaigrette Chou blanc vinaigrette Salade fantaisie

Boulettes au boeuf sauce @ Hﬂ PLU, HT EI1

Culonibe davolaiila Parmentier de potiron et B i s it
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Semaine n®11 : du 9 au 13 Mars 2026

VEGETARIEN
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MERCREDI VENDREDI

Salade verte aux croutons g Potage de potiron ou
Chou rouge vinaigrette :

ENTREE nature Carottes rapées

Riz BIOa la cantonnaise

Macaronis BIO carbonara i . y Goulash de boeuf
‘ i Colin d'Alaska pané 5 vlonde - Riz BI0 cantonnols sans Blé P E e
Sfviande : omelette S/viande : croq a 'italienne

Al & i

T L P A—— een aux haricots rouges  la
Sfviande : Macaronis BIO mexicaine

Purée de brocolis

Fromage blanc aux fruits Camembert Fromage frais sucré Fondu président Gouda
PRODUIT LAITIER

Les labels de qualité (sauf BIO)
Poira Flan nappé caramel majoritaire de la recetta.
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